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L'énergie qui chauffe la maison est de 2 typesctgtité et gaz.

La maison est alimentée en gaz via un réseau @exugconnaissables a leur couleur
jaune.
La cuve de gaz est a I'extérieur de la maison.
Elle alimente en gaz via le réseau de tuyaux jaunes

- La gaziniere

- La chaudiere

- Les radiateurs du rez-de-chaussée et des charAlledroide et Pré de Mme
Carle

La cuve
La cuve de propane GDF se trouve a I'extérieur.Sftavez pas a vous en occuper.

La chaufferie
C'est un local dans le cellier identifié « chau#fer et dans lequel se trouve la chaudiére

agaz
Cette piéce est fermée par un cadenas a chiffre.

A l'intérieur de la chaufferie se trouvent les @gmnents suivants :
- a droite un cumulus d'eau chaude



- a gauche la chaudiere
- ainsi qu'un circuit d'eau chaude alimenté pandmnes

Les vannes :
- La vanne de la chaudiere se trouve a gaucheltea
- Les vannes qui délimitent les deux circuits dauffage (a ouvrir ou fermer si
nécessaire) :
*|le circuit principal qui alimente la salle a nggam, la salle des enfants et

la cuisine.

*|le circuit secondaire qui alimente la salle @énis, le pré de Mme Carle

et Ailefroide.

La chaudiére (mise en service et extinction)

Elle est alimentée en gaz via un tuyau jaune algauc
Sur ce tuyau jaune est fixé a un systeme de séamihprenant une vanne reliée a un
tableau électrique.



Mise en service

Veérifier :

A gauche, sur le mur :
La vanne : est-elle ouverte ? si non, l'ouvrir
Le tableau électrique : les deux interrupteurg-ger« montés » ? si non, les
mettre en position haute
Aprés ces vérifications, ouvrir les capots supératuatéral
Sous le capot supérieur :
Placer l'interrupteur « chauffage » sur la posifio
Placer l'interrupteur « pompe » sur la position 1



Appuyer a fond sur le bouton de la vanne gaz

Le maintenir enfoncée et regarder la veilleuse $ewapot supérieur.
(L’hiver, il faut parfois insister et rester appuyengtemps avant de voir la veilleuse
rester allumée)
Sous le capot supérieur :



La flamme de la veilleuse doit clignoter
Lorsqgu'elle s'allume en continu, relacher le boude la vanne
Si la veilleuse s'éteint recommencer en mainteledmbuton de la vanne
enfoncée et en relachant au bout de quelques sex@rstju'a ce que la veilleuse reste
allumée
Le voyant de température doit se situer entre D et
Eviter de toucher aux thermostats
Refermer les capots
Eteindre la lumiere
Fermer la chaufferie avec le cadenas.

Extinction de la chaudiére

Tourner le bouton de la vanne de gaz dans le setesfbche
Sous le capot supérieur
Placer les 2 interrupteurs sur 0

Le controle de la température est effectué payateme thermostatique composé de 2
éléments principaux :
Un boitier récepteur avec antenne (en haut, ahgade la porte de la chaufferie)
Un boitier émetteur dans le réfectoire (en hadrogte de la porte d'acces a la
cuisine). Eviter de toucher au réglage du progratauna



Ces 2 boitier sont alimentées par des piles 9 volts
Le boitier émetteur commande a distance la températes radiateurs

Les radiateurs a eau chaude

lIs se trouvent (dans l'ordre d'entrée dans laonaidans :
Le hall d'entrée : 1 radiateur a droite
La salle de jeux : 1 radiateur a gauche
La salle de bain du bas : radiateur a gauche
La cuisine : 1 radiateur & droite de l'acces &actéire
Le réfectoire : 6 radiateurs

Du bon usage des radiateurs

Plus vous chauffez, plus le gaz est consommé |alasve se vide, plus les charges
seront élevées ainsi que le codt de votre séjour !

La maison est surtout chauffée en hiver mais égaterertains jours d'été lorsque la
météo l'impose.

Dans tous les cas, veillez a ne pas laisser pertiemétres ouvertes ce qui déclencherait
le thermostat et augmenterait ainsi la consommalegaz.

Faute de doublage vitrage sur les portes et fenétoeis pouvez fermer les volets afin
de limiter la consommation de gaz.

Le chauffage électrique

Le reste de la maison, c’est-a-dire la plupartatesnbres du premier et du second
étage, sont chauffé par des convecteurs électriques

Le bon usage de ces équipements et identiquesiigpcétonisé pour les radiateurs a
eau chaude. Plus vous ferez attention au réglagythdemostats, plus la consommation
d'électricité baissera ainsi que les charges dwséj

Ces équipements doivent étre mis en position harbos de la fermeture de la maison.



Il faut éviter de laisser fonctionner les radiatelar nuit pendant le sommeil.
ATTENTION : ne pas couvrir les radiateurs électagypour éviter tout risque
d'incendie. Eloigner impérativement les duvetesttissus synthétiques des radiateurs
électriques.

: %

Dans une grande maison collective comme la Bartdteisque incendie est présent.
Pour cela, la maison est équipée d’'une centralardi@ qui se déclenche si un début
d’incendie est repéré :

-par une personne : déclencheur manuel :

-par un détecteur automatique qui réagit a la fumée

Une siréne se met en route alors avec un reldim@ue étage. Les personnes présentes
doivent alors sortir et se regrouper devant la elbagn -dessous de la maison.



C’est pour cette raison que dans chaque séjodnitly avoir une personne habilitée
ayant recu une formation a la lutte contre I'indend

En début de séjour, vous avez obligation d’expliqaetous cette organisation de
I'évacuation. Tout le monde doit connaitre le pailet regroupement. “Pour chaque
étage, il faut désigner un responsable qui, eml'cderte, veillera a I'évacuation de tous,
chambre par chambre.

L'alarme déclenchée, elle sonne pendant 5 minutes®’y a pas la possibilité de
I'arréter. En cas de probléme technique sur I'agraous pouvez appeler I'entreprise
en charge du SSI, Alarme Service au numéro suivaho2 62 28 03 ;
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La cuisine

Le frigo 1 permet de ranger les produits fraisaqtidéja été utilisés.

Le placard sert de rangement a |'épicerie. Les dgdmacs plastiques permettent de
protéger la nourriture en fin de séjour contredd@s et souris.

Derriére la cuisine se trouve le cellier qui perahetranger la nourriture :

Le frigo 2 qui permet de ranger les produits brigyant pas encore servis

La réserve

Le garde-manger pour les fromages et certainsfruit
Le meuble de rangement pour le reste :

Pour les séjours avec beaucoup de monde et deaiies) on peut aussi utiliser la
premiéere cave pour ranger les fruits et Iégumaes.plan)

D’une maniere générale, la maison étant habitéegaioirs et souris, il faut éviter, en
fin de séjour, de laisser de la nourriture coméstians la protéger dans les bacs
plastiques. Si aucun sé€jour ne se déroule aprésre, il faut penser a vider, nettoyer et
débrancher les frigos.



[-2%*)3 4) ,)--&.I")
Un aspirateur est présent a chaque étage, ainspauechaque sanitaire et WC, un
nécessaire de nettoyage des sanitaires.

“)%)
Le placard du premier étage (voir plan) contient deaps, des taies d’oreiller, un
nécessaire de repassage.

5*6
L’hiver, les skis doivent étre rangés dans la gr(plan) le long du mur ouest :



Tous les cadenas, a l'intérieur de la maisonniagrotéger les enfants des substances
et lieux dangereux. Il s’agit de cadenas a chiféne=c les nombres 1860 ou 186.

Les animaux de compagnie sont tolérés si cela ragé aucun membre du groupe
présent lors d'un séjour.
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Vérifier le certificat de ramonage avant touteisdilion (classeur rouge). Prendre les
précautions d'usage pour utiliser cet équipement :

- Favoriser un appel d'air lors de I'allumage ewant temporairement la porte d'entrée
du réfectoire

- Utiliser du bois sec pour une bonne combustiamdiéviter d'enfumer la piece.
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Si vous sortez les tables, ne les laissez pas ddehors. Il en va de méme pour les
transats.

Nous disposons de deux parasols pour la terragtention a leur manipulation et a leur
rangement.

Les bancs : Attention a leur position dans la piEareils ont vite fait d'heurter genoux et
tibias.

-*3*6/-*&,

Cette endroit sert a stocker quelques matérielstghgarleurs, table de mixage) mais
c'est surtout I'endroit ou on étend le linge humpaeir le faire sécher a l'abri des
intempéries).

La barriere a I'entrée de la mezzanine doit étrenteau fermée car, en cas d’incendie,
il s’agit d’'un cul de sac.

<)1*,2)

La cheminée, ni ne fonctionne bien, ni ne chauié&.bDe plus vous étes assurés
d'enfumer la grangd utiliser avec parcimonie.

C'est la piéce maitresse, le pivot de I'habitati@m.ne fait qu'y passer, on y reste parfois
longtemps.



n(71-*&,

Il est préférable d'utiliser la cuisine uniquempatr la préparation des repas. Préférer
le réfectoire pour y prendre les repas et surtesipetits déjeuners. Ceci afin de ne pas
géner les cuisinier(e)s.

1 7%3)

Prendre bien soin de vider les restes de nourritoregenus dans les casserolles, les
assiettes, les plats, ..., dans la poubelle ou alpostnavant de déposer ces derniers
dans les bacs en inox de la pile. Ceci afin d'édtebstruer les conduits d'évacuation
des eaux usées.

Les tubes en inox (qui s'emboitent I'un dans Eytermettent d'obstruer les bacs de la
pile et ainsi de pouvoir la remplir d'eau. Pourevidh cuve a la fin de la « plonge »,
enlever le tube interieur.

) 6&3

Du fait des nombreux passages et de la préparmd¢ismepas, le sol de la cuisine est trés
vite souillé et souvent mouillé. Il est indiqué léenettoyer quotidiennement pour des
évidentes d'hygiéne mais également de sécurité.

)6 73/:/%46

Eviter d'y déposer des denrées non stockées dansolees ou non fermées (boites,
bouteilles).
Veillez a fermer les portes des placards le soir.

)6 6&(%*6

Ne surtout pas utiliser de produits raticides oxiciees pour lutter contre les souris
(vécu). A la Barotte, la lutte contre ces rongeest passive et passe par une bonne
pratique du stockage des denrées (boites, placzs, ).

A votre arrivée, la prise doit étre débranchéeedtijo ouvert. C'est ainsi que vous le
laisserez en partant, ouvert, débranché mais aigset surtout soigneusement nettoyé.
Brancher le frigo pour sa mise en fonction.



)%%)

Mettre les bouteilles, pots en verre dans la pdelalne et les déposer dansbnne [NgHE en
haut du village, a la jonction avec la route natioale.

1:/33/')6 12,/'\%6

Mettre les bouteilles plastiques, boites métallguartons d'emballage... dans la ¢ auve et
la vider dans lecontainer (couverclejaune) en haut du village, a la jonction avec la route
nationale.

2:<)-6 =)%-6
Mettre les épluchures et autres déchets biodégesidans la poubel{@ii@lige et la vider dans le
tas de composteur a c6té de la cuve de gaz.

&(6 3)6 /(-%)6 42:<)-6 12,/')%6

Les mettre dans un sac poubelle dafdNIIERN et les déposer dansdentainer [N
devant I'Eglise.
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Dans la cuisine, il faut veiller au taux de monoxyde carbone : c’est pourquoi
'ouverture des feux doit étre coordonnée avec détehen marche et les trappes
ouvertes.

Mise en route.

Vérifier que les boutons de la gaziniere sont esitjom
fermée. Vérifier que TOUS les robinets de la cugsi
sont coupés

Mettre la vanne d'arrét gaz sous le compteur epbsition
ouverte.

Sur le tableau électrique, a gauche de la gazinmaedtre
tous les interrupteurs sur ON : la hotte se détlerat la
lumiere s’allume.



Ouvrir la vanne manuelle d'alimentation de la @iési : positionner le trajiliglige dans
le sens du tuyau de gaz jaune.

Sur le mur derriére le compteur : ouvrir les trappautes et basses.

Vous pouvez utiliser la gaziniére.

33(1)% 3) 0&(%

1) Placer I'étoile dprogrammateur face au taquet de droite
(marque rouge)

2) Appuyer sur lebouton rouge de gauche (bouton avec
une étoile)pour faire venir le gaz dans la veilleuse, attendre
un moment, puis tout en maintenant le bouton rouge,
appuyer en_ méme tempsurl'allumeur du bas (tout en bas :
bouton noir rectangulaire avec un éclair), plusefois si
besoin. Lacher l'allumeur, maintenir le bouton rouge
appuyé quelques instants puis lacher : la veilleuse doé é
allumeée.

Si la vellleuse s'éteint , réappuyer rapidementlsinouton
rouge.

3) Laisser la veilleuse allumée 10 minutes envpois mettre

le programmateur a la puissance désirée ; les deux rampes
s'allument, elles <s'éteindront et se rallumeront
automatiqguement en fonction de la chaleur demandée.

4) Pour éteindre, appuyer suibleuton blanc.
P.S : Si vous avez des difficultés la premiere, fprecédez en retirant la plaque pour

voir la veilleuse et la rampe s'allumer. Vous coletrez ainsi le temps nécessaire pour
l'allumage.



Le cellier est une piece sombre et fraiche a teatpér constante.

On peut y entreposer des produits frais tels gamdiges (abrités dans les meubles
prévus a cette effet), fruits, légumes.

C'est un endroit idéal de stockage pour les bdesefeau, lait, vin, ...).

C'est dans ce lieu que se trouve la centrale $SgHleau électrique, la chaufferie et
l'accés a l'atelier.

Dans tous les cas veillez a ranger cette piecec®ment et a ne pas obstruer le libre
passage entre le hall, la cuisine, I'atelier eéfectoire.

Veillez a ranger cette piece aprés utilisation.



Ne pas entraver le passage de porte

Ne pas déplacer les lits des chambres

Les couvertures et les oreillers sont dans les iaes10

lIs doivent rester dans leurs chambres et ne pdéacer a l'extérieur
Les remettre a l'intérieur de I'armoire a la finsdjour

Ne pas poser sa téte a méme l'oreiller, utilisertare

Ne pas se coucher a méme le matelas, utiliseramhiyusse ou autre

ASTUCE ! Si la chambre est froide, placez une cduve entre le matelas et le drap
pour s'isoler de la fraicheur extréme du matelas

* 32 - 8 5 -
@

* 32 - 8 5 -

A

7 3 3 ,4 1 1

, 8 . - 3 Al

, B

HO |

( , 3 00

( 1 - 3

1A 8- B, -

1 -

H-,30 1 , /1-
3/ 6 0

& 5 - -



Avant votre départ,veuillez réaliser les opératicusvantes au moins deux heures
avant :

1, *-1*9%)6

Produits nécessaires :Eponge, créme a récurer, gel nettoyant WC, bréss&C,
produits nettoyant sol, eau de javel, eau, seepd]ibalai, aspirateur, grand sac poubelle,
balai brosse.

» Nettoyer les douches et revétements muraux avéealede javel
» Nettoyer les lavabos a l'aide d'eau de javel

» Nettoyer les WC avec la brosse si nécessaire airlettes de WC
» Balayer/Aspirer les sols

» Laver les sols

* Fermer les volets

 Laisser les portes des douches ouvertes

» Déployer les rideaux des douches pour qu'ils s&chen

« Vider les poubelles des sanitaires

« Eteindre les lumiéres

</1:%)6

Produits nécessaires Produits nettoyant sol, eau, seau avec eau chaedgilliére
balai, pelle, grands sacs poubelle, balai brosgeradeur

 Plier les couvertures et les ranger dans les aesoir
» Balayer/Aspirer les sols (méme sous les lits)

* Laver les sols

* Fermer les volets

» Baisser le robinet thermostatigsier 1

« Eteindre la lumiére

16 4)6:/3%)% )- ;&(38*%6

Produits nécessaires produits nettoyant sol, seau avec eau chaudpilleze, balai,
pelle, grand sac poubelle, balai brosse, aspirateur

Secouer les essuie-pieds
Balayer/Aspirer les sols
Balayer/Aspirer les marches d'escalier
Laver les sols et les marches d'escalier



26)%3=)6

Produits nécessaires produits nettoyant sol, seau avec eau chaudellieeep balali,
pelle, grand sac poubelle, balai brosse, épongedegavel

« Enlever toute la nourriture qui vous appartient
Nettoyer les tables et les étageres

Mettre les cartons et cagettes a la poubelle
Balayer les sols (coins et recoins compris!)
Laver les sols

Attention ! : Vous ne devez pas laisser de nouritlans la maison. Vous devez donc
emporter tout ce qui est rapidement périssable.
Vous pouvez laisser les aliments de base : thée suvioaigre...

(*6%))

Produits nécessaires Produits nettoyant sol, seau avec eau chauddlliseep balali,
pelle, grand sac poubelle, balai brosse, épongedegavel

* Ranger les ustensiles de cuisine dans les placards

* Ranger vaisselle, couverts, et verres dans lesuplac

* Vider les placards de nourriture

 Arréter les brdleurs de la cuisiniere

 Vérifier I'arrét des fours

» Nettoyer les plonges a l'eau de javel

» Nettoyer la cuisiniere a I'eau de javel

* Nettoyer les tables et plan de travail a I'eauagel;
 Vider et laver la cafetiere

» Nettoyer le four a micro-ondes

Evacuer les sacs poubelle et les déposer dansiésirers situés devant I'Eglise et
en haut du village

» Balayer/Aspirer les sols

« Laver les sols avec du produit nettoyant et del lteajavel
* Fermer les volets

+ Eteindre la lumiére

0%6*"*4/*06)6

Produits nécessaires : éponge, eau chaude, eaudle |

Attention : Vous devez prendre connaissances audees'ADAL du calendrier
d'occupation de la maison. Si la maison est occppéain nouveau groupe quelques
jour apres votre départl est inutile de décongeler et d'arréter les fig8i aucun
groupe n'occupe la maison une semaine apres #@épart, vous devez décongeler et
arréter le frigo.



* Arréter le frigo au moins 1 heures avant, en bastulvers le bas le ou les
interrupteurs des disjoncteurs. Ne pas débranekegrises.

» Laissez le ou les frigos décongeler porte ouvertes

* Vider les bacs de rétention d'eau de décongélation

* Vider les bacs a glacons

» Nettoyer l'intérieur des frigos avec de l'eau delja

/33) :&11(,)

Produits nécessaires Produit nettoyant sol, seau avec eau chaudeillegg) balai,
pelle, grands sacs poubelle, balai brosse, éponge.

* Ranger les jeu dans le placard

» Ranger les livres dans la bibliotheque

» Laver les tables

* Retourner les chaises et les bancs sur la table

» Balayer les sols

* Laver les sols

* Fermer les volets des fenétres et de la porterienét
« Mettre les robinets thermostatiquas 1

« Eteindre les lumiéres

/33) 4) B)(C

Produits nécessaires aspirateur, éponge, eau chaude, produit nettemnserpilliere,
balai brosse

* Ranger les jouets et livres dans les placards
* Nettoyer la table et les bancs

» Passer l'aspirateur

* Laver le sol
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1-TABLEAU DES FOURNISSEURS

les-bains

Nom de la |Activité Adresse [Téléphone |Fax Mobile Commande
société fixe
Société Fruits et Rue 04 92 21 01|04 9220 (064817 | d_imanch,e\
Nouvelle [légumes en|Georges [20 38 94 36 06 ig'r:é‘ésqu a
Abeil' gros Bermond .usqu,é 2ot
Gonnet sur répondeu
05 100 - mercredi
Briancon idem
AlimentairefAlimentatior30 rue (04 92 20 21{04 92 20 - tous les jour
FB générale, [Coutelliergs4 60 20 de 7h a 17h,
épicerie contact direct
05. 100 - 17h et toute
Briangon la nuit sur
répondeur
Boucherie |Boucherie, |Route de |04 92 24 43 La veille
Garnier charcuterie |(Grenoble |38
05 220
Monétier-
les-bains
Sherpa Alimentation373 route [04 92 24 41 Pour le pain,
générale |de 15 ng‘énsgsrelgi
Code Grenoble lendemain
ADAL : 71 |05 220
Leridon Monétier-
les-bains
Géant Boucherie |Géant 04 92 25 74|04 92 25 Avant
halal 00 74 20 d'effectuer
Casino (CASINO)
les achats,
05 100 retirer
Briancon un bon a
I'accueil
Les Pains |Boulangerig309 route (04 92 24 47 Commander |
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2-REPARTITION DANS LES CHAMBRES

Agneaux

Mezzanine

ETAGE 2

Toilettes

Salle de bain

Soreiller

Dormillouse

Cucumelle

Ailefroide

ETAGE 1

Ponsonniére

Grange

Salle de bain

Salle de bain|

Toilettes

Muzelle

Coolidge

Pic sans nom

REZ DE CHAUSSEE

Mme Carle

Toilettes

Toilettes

Salle de bain

Cellier

Cuisine Réfectoire

Salle de jeux
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VOILA VOTRE SEJOUR EST TERMINE
MERCI D'AVOIR SUIVI LES INSTRUCTIONS
L'ADAL VOUS SOUHAITE UN BON RETOUR
ET ESPERE VOUS REVOIR TRES PROCHAINEMENT

33 8

71->0 0 1 5 0 8 , 17- 1% [

/3 , ., 1



